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1 NAJLEPSZYCH
WYTRAWNYCH BABECZEK




9 Wytrawne babeczki z satatkg z kurczakiem

przepisy.pl

Skiadniki:

gotowe spody do babeczek - 1
opakowanie

pieczone udko z kurczaka - 1 sztuka
jabtko - 1 sztuka
rzodkiewka - 1 sztuka

Sos Hellmann’s Czosnkowy z jogurtem
2 tyzki

lis¢ sataty - 1 sztuka

czarny pieprz - 1 szczypta

(Ty 15 minut B 4 osoby | Latwe

o oot O

Swiezy koperek do dekoracji

Sposob przygotowania:

1. Mieso z udka pokroj w matg kostke, a jabtko w cienkie plasterki. Mieso i jabtko wymieszaj z
sosem Hellmann's i dopraw pieprzem.

2. Do kazdej z babeczek natéz porwany iS¢ sataty i wypetnij satatkg z kurczakiem, pozostaw na
kilka godzin.

3. Rzodkiewki pokrdj w cienkie plasterki i udekoruj nimi babeczki, 0zdéb takze gatazkami koperku.

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl


http://www.przepisy.pl
http://www.facebook.com/przepisypl

Kolorowe babeczki
przepisy.pl

Sktadniki:
D Majonez Hellmann's Babuni - 4 tyzki
[ ] woda -8 tyzek

D Sos salatkowy koperkowo-ziotowy
Knorr - 1 opakowanie

=

D kolorowa papryka - 2 sztuki

[ ] zelatyna - 1 opakowanie

(7y 15minut B 4osoby | tatwe

Sposob przygotowania:

1. Stworz kremowy, koperkowo — ziotowy sos mieszajgc wode z majonezem i sosem satatkowy
Knorr.

2. Papryki pokroj w kostke i wt6z do foremek.

3. Odmierz zelatyne wedtug wskazdéwek producenta i potacz z sosem. Wlej majonezowy sos do
foremek z papryka.

4. Delikatnie wymieszaj i wstaw wszystko do lodéwki na co najmniej 2 godziny. Po tym czasie
wyjmij babeczki i podawaj.

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl


http://www.przepisy.pl
http://www.facebook.com/przepisypl

9 Wytrawne muffinki z cukinig i owczym serem
przepisy.pl

Sktadniki:
maka - 250 gramow
proszek do pieczenia - 2 tyzeczki

Kostka do pieczenia Kasia Ekstra
Maslany Smak - 125 graméw

jajka - 2 sztuki

mleko - 125 mililitrow
cukinia - 1 sztuka
owczy ser - 100 gramow
szczypiorek - 1 peczek
sol - 1 tyzeczka

ser twarogowy - 100 gramoéw

oo ot

rzezucha $wieza - garséc

(T 15 minut (] Latwe

Wskazéwki pieczenia:

| 25 minut | 200 ©C wew

Sposob przygotowania:

1. Piekarnik nagrzej do 200° C. Forme do muffinek nattus¢ margaryng i obsyp maka lub po prostu
wytdz jg papilotkami do muffinek. Cukinie umyj, osusz a nastepnie przekroj wzdtuz na pét i wytnij
nasiona. Cukinie pokréj w kostke. Ser pokrusz lub rowniez pokrdj w kostke. Szczypiorek umyj,
osusz i pokroj drobno w kragzki.

2. Kasie ubij z jajkami. Mgke wymieszaj z proszkiem do pieczenia i solg. Nastepnie dodawaj na
przemian z mlekiem do ubitej masy caty czas mieszajac. Cukinie, seri szczypiorek dodaj do



ciasta i delikatnie wymieszaj.

3. Przygotowane ciasto wytdz do foremek i wstaw do nagrzanego piekarnika. Piecz 20-25 minut.
Aby upewni¢ sie, ze muffinki sg juz gotowe, wykonaj prébe suchego patyczka. Upieczone
muffinki lekko wystudz, nastepnie wierzch kazdej z nich posmaruj serem i posyp rzezucha.

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl


http://www.przepisy.pl
http://www.facebook.com/przepisypl

Miesne babeczki
przepisy.pl

Sktadniki:
D maka - 300 gramow

[ ] Kostka do pieczenia Kasia - 150
gramow

jaja - 2 sztuki

sol - 1 szczypta

mieso mielone - 0.5 kilogramow
oliwa z oliwek - 2 tyzki

zabek czosnku - 1 sztuka

cebula - 1 sztuka

(7y 15 minut [ Srednie

papryka czerwona - 1 sztuka

oot

Wskazowki pieczenia: ser cheddar - 200 gramow

™4 30 minut H ©C ww foremki do

babeczek

Sposo6b przygotowania:

1. Na patelni rozgrzaé oliwe, wrzuci¢ posiekany czosnek i cebule lekko zrumieni¢ doda¢ mieso
mielone, pokrojong w kostke papryke czerwona, posoli¢ do smaku. Dusié okoto 15 minut. Z maki,
soli, Kasi i jaj wyrobi¢ ciasto.

2. Ciasto rozwatkowaé
3. Wykroi¢ kawatki i wyklei¢ foremki, naktué¢ widelcem, piec okoto 20 minut na ztoty kolor.

4. Do upieczonych babeczek natozy¢ farsz posypac¢ startym serem, piec jeszcze 10 minut.

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl


http://www.przepisy.pl
http://www.facebook.com/przepisypl

Muffinki na nute pikantng

Skiladniki:
D maka pszenna - 300 graméw
proszek do pieczenia - 2 tyzeczki

Kostka do pieczenia Kasia - 150
gramow

ser z6tty - 150 gramow
jajko - 1 sztuka
mleko - 500 mililitrow

papryczka pepperoni - 1 sztuka

sOl - 1 szczypta

kietbasa - 100 gramow

oo O

(7y 15 minut ] tatwe

Wskazowki pieczenia:
™| 40minut § 180 ©C wmw foremki do

muffinek

Sposob przygotowania:

1. Piekarnik nagrzewamy do 180 stopni. Do miski wsyp make i wbij jajko.Wymieszaj. Dodaj
papryke, kietbaske oraz ser pokrojone w drobng kostke i sél do smaku.

2. Dodac rozpuszczong i ostudzong Kasie i mleko.
3. Wymieszac wszystko w misce.

4. Wyktadaé do foremek do 2/3 wysokosci. Piec przez ok. 30-40 minut.

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl


http://www.przepisy.pl
http://www.facebook.com/przepisypl

Kminkowe paluchy

przepisy.pl

Sktadniki:
[ ] maka - 40 dekagramow

[]

Kostka do pieczenia Kasia - 10
dekagramow

drozdze - 20 dekagramow
jajka - 1 sztuka
ciepte mleko - 0.75 szklanek

cukier - 2 tyzki

NN

sOl - 1 szczypta

(7y 15 minut ] tatwe

Wskazdéwki pieczenia:

™ 15 minut i 170 ©C =

Sposob przygotowania:
1. Wyrobi¢ zaczyn, drozdze skruszy¢ w cieptym mleku dodajac 2 tyzki cukru i dwie tyzki maki.
2. Odstawi¢ do wyrosniecia. Do przesianej mgki doda¢ zaczyn drozdzowy, potgczyc.

3. Wla¢ roztopionag, cieptg Kasie, dodac pozostate sktadniki i dobrze wyrobic ciasto (powinno
mie¢ gestosc¢ ciasta pierogowego).

4. Przetozy¢ na stolnice dodac kminek.

5. Formowac dtugie paluchy i posypaé kminkiem. Paluchy utozy¢ na wytozonej papierem do
pieczenia blasze i pozostawic¢. Gdy zaczng rosnac¢, wstawi¢ do gorgcego piekarnika i piec na
ztoty kolor 15-20 minut.

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl


http://www.przepisy.pl
http://www.facebook.com/przepisypl

Muffinki z bekonem, suszonymi pomidorkami i
czarnymi oliwkami

przepisy.pl

Skiladniki:
maka - 255 graméw

Kostka do pieczenia Kasia - 125
gramow

mleko - 250 mililitrow

proszek do pieczenia - 2 tyzeczki
jajka - 2 sztuki

boczek - 100 gramow

czarne oliwki - 50 graméw

suszone pomidory - 10 sztuk

15 minut | tatwe sol - 1 szczypta

Wskazowki pieczenia: pieprz - 1 szczypta

oot ot

_ . _ siekane ziota (natka pietruszki, koper,
E 40 minut 1 180 QC wwr foremki do majeranek, tymianek)

muffinek

Sposo6b przygotowania:

1. Piekarnik rozgrzewamy do 180 stopni, Do miski wsypujemy make, mieszamy z proszkiem do
pieczenia. Dodajemy pokrojony w kostke bekon, pokrojone w krgzki czarne oliwki, pokrojone
suszone pomidorki, sol i pieprz do smaku. Cato$¢ mieszamy.

2. Dodajemy mleko, mieszamy. Dolewamy roztopiong i lekko ostudzong Kasie.
3. Mieszamy delikatnie tyzka, aby potgczy¢ sktadniki, dodajemy swieze ziota.

4. Lyzka wktadamy ciasto do papierowych foremek, wypetniajac je ciastem do 2/3 wysokosci.
Pieczemy 30-40 minut do momentu, kiedy drewniany patyczek wtozony w muffinke bedzie suchy.

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl


http://www.przepisy.pl
http://www.facebook.com/przepisypl
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